SHOCHU AV TYP

IMO

Kai Imo

IMO SHOCHU.

Shochu: Imo (s&tpotatis)

Alkoholhalt: 25% vol.

Typ: Honkaku (enkel destillering, atmosfarisk].
Mésk [(shikomi): 1:a rismalt 2:a s6tpotatis.

Koji: Vit

Ingredienser: Ris, sotpotatis, vatten, jast, koji.

Kai Imo destilleras pa 6n Kyushu i prefekturen
Kagoshima som ar sotpotatisens "Mecka” i Japan,
de flesta av de framsta destillerierna som odlar och
destillerar sotpotatis hittar du har.

Valbalanserad med en mild och tydlig sotpotatis-
karaktar bade i doft och smak, en latt brédighet med
tydlig mineralitet och en elegant och balanserad sotma
fyller gommen.

Den &r god pa alla satt man kan dricka den, men Kai
Imo Shochu kommer till sin ratt nar den serveras med
sodavatten och is eller i en valkomponerad cocktail.

Destilleri: Higashi Shuzo Co. Ltd, 1-37-1 Komatsubara,
Kagoshima-City, Kagoshima, Japan.

Ursprungsland Japan.

Oppnad flaska forvaras forsluten och bor konsumeras
inom 2-3 &r. 0dppnad flaska kan sparas svalt och markt
upp till 10 ar.
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